ONe(

restauwurant cngage

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
MENU ONORE

90€ par personne
Accord mets et vins en 3 temps - 65€/pers

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, mousse de champignons

—

PETALE DE DAURADE
Jardin de radis, clémentines, oeufs de truite
ou
TRUITE CONFITE
Créme de chou-fleur, citron caviar

P

(EUF DE MARANS
Champignons, noisettes, sabayon café
ou

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

NOIX DE SAINT-JACQUES

Oigl’lOHS a la grecque, sauce cresson, yuzu
ou

PALERON DE BOEUF

Sauce vin rouge, pommes soufflées

FROMAGES
Supplément 16€

[

LE CHOCOLAT
Shiso, piment, glace a I"huile d’olive
ou
TARTE TATIN
Pressé de pommes, feuilleté breton, streusel, créme vanillée

Prix nets en euros. Service compris. Nos viandes sont d’origine frangaise.



restawrant

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
LES SAVEURS TOUTES VEGETALES

80€ par personne
Accord mets et vins en 3 temps - 65€/pers

g e

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, mousse de champignons

PETALE D’AVOCAT
Jardin de radis, condiment clémentine

BETTERAVE
Condiment citron, feuilles automnales

LEGUMES DE SAISON
Sauce Chausey

FROMAGES
Supplément 16€

TARTE TATIN
Pressé de pommes, feuilleté breton, streusel, créme vanillée

Prix nets en euros. Service compris.



restaurant

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3

MENU QUINTESSENCE

Déjeuner - 180€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

cnga g

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, mousse de champignons

PETALE DE DAURADE
Jardin de radis, clémentines, caviar “Shadi”

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

HOMARD

Pommes de terre, miso, sauce féroce

PIGEON

Poire pochée au Porto, purée d’amandes

FROMAGES
Supplément 16€

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris. Nos viandes sont d’origine frangaise.



ONe(

restaurant cngage

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
LES SAVEURS VEGETALIENNES

Déjeuner en 4 temps - 80€ par personne
Déjeuner en 5 temps* - 150€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

SAVEURS DE BIENVENUE

[

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, mousse de champignons

PETALES D’ AVOCAT

Condiment clémentine

BETTERAVE”®

Condiment citron, feuilles automnales

P

NAVET
Pommes, marmelade d’orange

[

LEGUMES DE SAISON
Vieux balsamique

[

ASSIETTE DE FRUITS

Prix nets en euros. Service compris.



ONe(

restaurant cngage

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
LES SAVEURS TOUTES VEGETALES

150€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, mousse de champignons

PETALES D’AVOCAT
Jardin de radis, condiment clémentine

[

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

(EUF DE MARANS

Champignons, noisettes, sabayon café

LEGUMES DE SAISON
Sauce Chausey

FROMAGES
Supplément 16€

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris.



restaurant

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3

MENU QUINTESSENCE

Diner - 180€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

cnga g

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, mousse de champignons

TRUITE CONEFITE
Créme de chou-fleur, citron caviar

OEUF DE MARANS

Champignons, noisettes, sabayon café

CABILLAUD

Marmelade d’orange, navet safrané

PIGEON

Poire pochée au Porto, purée d’amandes

FROMAGES
Supplément 16€

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris. Nos viandes sont d’origine frangaise.



ONe(

restaurant cngage

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
LES SAVEURS TOUTES VEGETALES

Diner en 5 temps - 150€ par personne
Diner en 7 temps” - 190€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, mousse de champignons

P

QUINTESSENCE DE COURGE*
Raviole végétale, praliné

PETALES D’AVOCAT

Condiment clémentine

OEUF DE MARANS

Champignons, noisettes, sabayon café

[

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

[

NAVET™
Pommes, purée de navet au miel

[

LEGUMES DE SAISON
Sauce Chausey

[

FROMAGES
Supplément 16€

[

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris.



ONe(

restaurant cngage

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
LES SAVEURS VEGETALIENNES

Diner en 5 temps - 150€ par personne
Diner en 7 temps” - 190€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, mousse de champignons

P

QUINTESSENCE DE COURGE”
Praliné de graines de courge

PETALES D’AVOCAT

Condiment clémentine

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

P

NAVET*
Pommes, marmelade d’orange

CAROTTES
Laquées au gingembre

LEGUMES DE SAISON
Vieux balsamique

[

ASSIETTE DE FRUITS

Prix nets en euros. Service compris.



ONe(

restaurant cngage

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&
MENU LIBELLULE

250€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, mousse de champignons

[

QUINTESSENCE DE COURGE
Ravioles végétales, praliné

[

PETALE DE DAURADE
Jardin de radis, clémentines, caviar “Shadi”

[

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

NOIX DE SAINT-JACQUES
Oignons a la grecque, sauce cressonnette, yuzu

[

HOMARD

Pommes de terre, miso, sauce féroce

SELLE D’AGNEAU

Carottes laquées au gingembre

[

FROMAGES
Supplément 16€

[

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris. Nos viandes sont d’origine frangaise.





