restaurant

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&
MENU FESTIF

235€ par personne

cnga g

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, péle-méle de champignons, truffe melanosporum

DAURADE

Finement taillée en lamelles, enrobées de Kabu, agrumes & caviar « Shadi »

COQUILLES SAINT JACQUES

Trésor d’épices, sauce cressonnette, caviar « Osciétre impérial »

HOMARD

Pomme de terre confite, miso, sauce Féroce

VOLAILLE

Contisée a la truffe, légumes d’hiver, sauce Issigeac

[

PRE-DESSERT

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris. Nos viandes sont d’origine frangaise.



restaurant

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&
MENU FESTIF

275€ par personne

cnga g

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, péle-méle de champignons, truffe melanosporum

QUINTESSENCE DE COURGE

Ravioles végétales, praliné

DAURADE
Finement taillée en lamelles, enrobées de Kabu, agrumes & caviar « Shadi »

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles hivernales

COQUILLES SAINT JACQUES

Trésor d’épices, sauce cressonnette, caviar « Osciétre impérial »

HOMARD

Pomme de terre confite, miso, sauce Féroce

VOLAILLE

Contisée a la truffe, légumes d’hiver, sauce Issigeac

[

PRE-DESSERT

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris. Nos viandes sont d’origine frangaise.



