restaurant

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
MENU ONORE

90€ par personne
Accord mets et vins - 65€/pers

cnga g

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, mousse de champignons

-

TRUITE CONFITE

Créme de chou-fleur, citron caviar
ou
TOURTEAU DECORTIQUE

Radis green meat, bouillon Dashi

(EUF DE MARANS
Champignons, noisettes, sabayon café
ou
BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

CABILLAUD
Beurre battu au kéfir, butternut, ccufs de truite

ou

VOLAILLE DU GARS DAUDET

Artichauts poivrade, risotto d’orge perlé, sauce financiére

[

FROMAGES
Supplément 16€

[

MERINGUE VAPOREUSE
Glace 3 la cardamome, fruits rouges, créme de grué de cacao
ou
LE CHOCOLAT
Shiso, piment, glace a I"huile d’olive

Prix nets en euros. Service compris.

Nos viandes sont d’origine frangaise.



restawrant

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
LES SAVEURS TOUTES VEGETALES

80€ par personne
Accord mets et vins - 65€/pers

g e

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, mousse de champignons

OIGNON DE ROSCOFF

Velours de cresson

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

LEGUMES DE SAISON
Sauce Chausey

FROMAGES
Supplément 16€

MERINGUE VAPOREUSE

Glace a la cardamome, fruits rouges, créme de grué de cacao

Prix nets en euros. Service compris.



restaurant

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3

MENU QUINTESSENCE

Déjeuner - 180€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

cnga g

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, mousse de champignons

TOURTEAU DECORTIQUE

Radis green meat, bouillon Dashi

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

HOMARD

Pommes de terre, miso, sauce féroce

PIGEON

Prune de chez Yannick Colombié, créme d’amandes

FROMAGES
Supplément 16€

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris. Nos viandes sont d’origine frangaise.



ONe(

restau rant (‘llgilg(‘

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
LES SAVEURS TOUTES VEGETALES

150€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, mousse de champignons

OIGNON DE ROSCOFF

Velours de cresson

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

NAVET

Pommes, purée de navet au miel

LEGUMES DE SAISON
Sauce Chausey

FROMAGES
Supplément 16€

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris.



restaurant

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3

MENU QUINTESSENCE

Diner - 180€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

cnga g

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, mousse de champignons

TRUITE CONFITE

Créme de chou-fleur, citron caviar

OEUF DE MARANS
Champignons, noisettes, sabayon café

CABILLAUD

Beurre battu au kéfir, butternut, ccufs de truite

PIGEON

Prune de chez Yannick Colombié, créeme d’amandes

FROMAGES
Supplément 16€

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris. Nos viandes sont d’origine frangaise.



ONe(

restaurant cngage

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&3
LES SAVEURS TOUTES VEGETALES

Diner en 5 temps - 150€ par personne
Diner en 7 temps” - 190€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, mousse de champignons

P

OIGNON DE ROSCOFEF
Velours de cresson

PETALES D’ AVOCAT*

Condiment raisin

OEUF DE MARANS

Champignons, noisettes, sabayon café

[

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

[

NAVET™
Pommes, purée de navet au miel

[

LEGUMES DE SAISON
Sauce Chausey

[

FROMAGES
Supplément 16€

[

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris.



ONe(

restaurant cngage

PAR THIERRY MARX ET RICARDO SILVA
&
MENU LIBELLULE

250€ par personne
Accord mets et vins - 125€/pers

SAVEURS DE BIENVENUE

AMUSE-BOUCHE

Risotto de soja, huitres, mousse de champignons

[

OIGNON DE ROSCOFF

Anguille fumée, velours de cresson

[

TOURTEAU DECORTIQUE

Radis green meat, caviar de la Maison Nordique

[

BETTERAVE

Condiment citron, feuilles automnales

ROUGET BARBET

Soupe de poisson, navet safrané

[

HOMARD

Pommes de terre, miso, sauce féroce

SELLE D’AGNEAU

Carottes laquées au gingembre

[

FROMAGES
Supplément 16€

[

L’ECUELLE DU MOINE

Prix nets en euros. Service compris. Nos viandes sont d’origine frangaise.





